
LE JARDIN

le dîner d’une nuit unique



MILLE ET UNE BOUGIES

LE JARDIN

dîner d’une nuit unique
servi en l’honneur de

One thousand & one lights unique dinner
served in honnor of



Foie Gras “Tiramisu” with Cinnamon and Gingerbread

Fresh Salmon Tartare with Ginger, Fresh Coriander, Mango Chili Jelly,
and Buddha’s Hand Lemon

Crispy Brick Pastry with Garden Tomato Jam, Goat Cheese
with Pesto Flavors, and Basil Butter

Squid Stuffed with Monkfish Fillet in Squid Ink, Braised Celeriac
with Leeks, and Shellfish Jus

Duck Breast with Prunes, Sesame, Almonds, and Balsamic Jus

From the Garden

l’amuse bouche

la saumon

le croustillon

le calamar

le canard

le dessert

Tiramisu de foie gras à la cannelle et pain d’épices

Tartare de saumon frais au gingembre, coriandre fraîche, gelée de mangue
au piment et citron main de Bouddha 

Feuilles de brique à la confiture de tomate du potager,
fromage de chèvre aux saveurs de pesto et beurre de basilic

Farci au filet de lotte à l’encre de seiche, céleri rave braisé aux poireaux
et jus de crustacés  

Magret aux pruneaux, sésame, amandes et jus au balsamique

Le Potager

2 250 dh / pers. 
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